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Die alkoholfreie Alternative...

Birnensaft 4, -
Obstbau Haas, Stmk

NEU von Pago: Eistee 4, -

Zitrone oder Pfirisch
0,3l Flasche

Achbony!
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|ass es krachen!

Hausgemachte ,,Kracherl® (Soda)

Holunder oder Himbeer
mit Minze und Limette
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Oscar

Grapefruitsoda
1/3 1 3,50

Apollo
Bitter-Orange mit Soda 4, -

...schitzt vor Herzinfarkt, Schlaganfall und Gefal3verkalkung,

ist entzindungshemmend und gilt als schweres Geschiitz gegen Alzheimer

Weine, die wir glasweise anbieten:

Sauvignon Blanc, 2024
Cozzarolo / Collio, Friaul / ITA
/8RNSO

Gru Ve, 2024
Weingut Jurtschitsch, Langenlois / No

17817 4,50

Gelber Muskateller, 2023
Kugler / Bgld
e AL

Wallner Hauswein

rot oder weil}
1/8 | 2150

Valpolicella, 2021
Cantina di Negrar / Veneto / ITA
/S a AL @)

Zweigelt, 2019
Heinrich / Bgld
1/8 1 5,-

Scheiblhofer, Big John 2021/22
Erich Scheiblhofer, Andau / Bgld
s B s o1l te]

Darf’s ein Flascherl Wein sein? Dann blattern Sie bitte weiter zu unserer Weinkarte auf Seite 10.

Es ist wahnsinnig gefahrlich KEINEN Wein zu trinken! Speziell Rotwein macht zum ,Immergrin!

Edelbrande aus Karnten — fur Kenner das Beste! (2 cl)

Kernobstbrand

Bohnapfel 450
Weinbirne 450
Williams Birne, Gold 35,-

Likore
Weinlikor
Zirbenzapfen, Gold

Limone

Steinobstbrand

450 Zwetschke, Gold 4,50
450 Marille, Gold 4,50
450 Weichsel, Gold 6,50
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Zum Appetitanregen

Campari Soda/Orange 5,50
Qualitéts—Prosecco Treviso, Veneto 5,50

Aperol gespritzt Mailander Rezept 6, -

Rosato Mio Hibiskus, Orange, Basilikum, Prosecco 6, -
Hugo Prosecco angeblich einer der besten... 5,50
Bellini Originalrezept von Harry’s Bar in Venedig 5,50

Die alkoholfreie Alternative: Gingerino /Soda 5, -
Apollo Bitter-Orange mit Soda 4, -

\/orspeisen

Beef Tartare vom Karntner Rind
pikant gewurzt, Butter, getoastetes Weil3brot,

Truffelmayo
ans,e/v grof3 21,- klein 18, -

; ; cebls Carpaccio klassisch
mit Pilzen und Grana Padano 20, -

Hausgemachtes aus dem Suppentopf

Bananen-Chili Suppe mit Garnele 8,-
Kré{:tige Rindsuppe mit wahlweise:

- Griel3nockerln nach Omas Rezept 6,50
- Frittaten 5,50

Knoblauchrahmsuppe mit Brotwirfeln 7, -

Gulaschsuppe 7,-
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Salate, Leichtes und G sundes
Vogerlsalat
Balsamico, Kernol, warme Erdapfel und gerostete Speckwurfel 15, -

Eine Salatschussel vom Buffet 7 -

Grol3er vermischter Salat mit Krautern und wahlweise:

- in Knusperpanade gebackenen Huhnerteilen Sweet-Chili-Sauce 15,50
- mit 5 Stuck gegrillten Garnelen Cocktail-Sauce 20, -

..dazu passt perfekt: Ofenfrisches Knoblauchbrot 5,-

Burrata

W@W Rucola, flambierte Tomaten, Feigen,
W Pinienkerne 15, -

...wahlweise mit San Daniela Schinken 19, -

,.) Knackiges Gemuse aus dem Wok wahlweise:

- vegetarisch oder vegan Schissel Basmatireis 17,-
- mit gegrillten Huhnerfiletstreifen Schissel Basmatireis 20, -

Young & trendy

,Hot Chick Burger®
Zwiebel, Coleslaw, Eisbergsalat, Knusperhuhn, Chipotle Mayo, Hash Brown Fries 20, -

(1
»Wallner Burger

Osterreichisches Rindfleisch, Gailtaler Speck, Kase, Tomaten, Balsamicozwiebel,
Salatblatt, Smoking Gun-Sauce, getruffelte Pommes frites 18, -
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f%ausgernachtekérntnehscheFﬂudel

Karntner Nudel mit zerlassener Butter 14, -

Karntner Bergsteigernudel
Selchfleisch, Speckkrautsalat, zerlassene Sasaka 15,50

Tomaten-Mozzarella Nudel mit zerlassender Butter und Parmesan 14, -

Wallner—Karntner Nudelteller fur Unentschlossene:
alle Sorten, zum Durchkosten 17,50

s
das ni WW
nb/— ’ / Wir servieren hausgemachte Nudel,
J . S8 €Eirs .
W é ; M W nach bewahrter Tradition ,,gekrendelt” = der Karntner Ausdruck

fur das typische ,Umbiegen® der Rander.

Lust auf Meer

Calamari vom Grill
mit Knoblauchol, ofenfrisches Baguette 22,-

Wildlachs-Filet
Wasabi-Polenta, Wurzelgemuse 25, -

= ) Knackiges Gemuse aus dem Wok mit Garnelen
= Schussel Basmatireis 21, -
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Das gibt's nur beim Wallner

Gailitzer Festtagspfandl
Schweinemedaillons Blauschimmelkase Uberbacken

Erdapfelraugg'n, gebratenes Gemuse 20,50

Arnoldsteiner ,,Hochzeitsschnitzel®
gebackenes Schnitzel gefillt mit Schinken, Kase, Champignons,
Zwiebel, Oregano, frittierter Rucola, wirzige Erdapfel 19,50

Huhnerbrust

in Honig-Sesam gebraten
Mango-Chili-Risotto,

oy Wasabi-Limetten-Mayo 20, -
eéeomf@f/ Y

Wild aus heimischen Waldern

..arm an Fett und Cholesterin, enthalt Omega 3, B1 und B12 - mehr gesund und mehr regional geht nicht!

Duett vom Hirschschnitzel

gebacken und gegrillt % )j/

Steinpilzcreme, Rotkraut, Knodel-Carpaccio, Kurbis 29,50 R Rt EAe
der Wirtin ab!

»Der Wilde® Burger
Wildfleisch, Gailtaler Speck, Kase,
Rucola, Rotkraut, Preiselbeere, Steinpilze, Gailtaler Fritten 20, -

MW}W Mwo unsere Produkte herkommen!

Viele unserer Zutaten stammen von den bauerlichen Betrieben der Region.
Ausnahmen gibt’s - aber nur wenige: Echten Gorgonzola, Calamari oder Garnelen
bekommt man in Karnten eben nicht...

A,



Kﬁ\ )’i Gebraton, peprilils
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Wirtshausklassiker

/wiebelrostbraten
Beiried mit Rostzwiebeln, Speckbohnen, Braterdapfel 25,-

Backhend|
mit Erdapfelsalat - altbewahrt & einfach gut 18,50

Wiener Schnitzel
vom Schwein 17,50
von der Pute 18,50

...wahlweise mit Petersilerdapfel, Pommes frites,
Erdépfe|sa|at oder Basmati-Butterreis

Hausplatte fur 2 Personen
,Von allem a biss| - gegrillt & paniert,
mit verschiedenen Beilagen und Saucen 52,-

Spezialitaten vom Grill 5 ME 5404&/

Filetsteak vom Almochsen
Pfeffersauce, knackiges Pfannengemtuse, wurzige Pralinenerdapfel

18005 8s 220g: 44, -

Steaktoast
Rind, Schwein, Toastbrot, Pfeffersauce, Salatgarnitur 20,-

Grillteller
Rind, Schwein, Pute, Pommes frites, Krauterbutter 20,50
...wahlweise mit Pfeffersauce +2,50

Aberpien und, Upwerbaplichteitn? g p

Unsere bestens geschulten Mitarbeiter informieren Sie gerne!
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sutn, Schluss

Nachspeisen

Seelenwarmer
lauwarmer Schokowdurfel, Vanilleeis,

Nuss-Crunch 9, - Unsere Eisklassiker:

Mini Creme Brdlée 3,50 HeiRe Liebe
Vanilleers,

Hausgemachter Apfelstrudel heiBe Himbeeren,

mit Schlag 5,50 Schlagobers 7,50

Palatschinke Affogato

mit Vanilleeis, Schokosauce und Schlagobers 7,50 Espresso

mit 1 Kugel Vanilleeis
Karntner Eisreindling 4,50

serviert mit lauwarmen Kirschen 7, -

Heil’-kalte Leidenschaft

Lauwarme Kirschen mit 1 Kugel Vanilleeis 5, -
- nicht zu viel, passt perfekt!

Almurlaub

hausgemachtes Schwarzbeer- und Jogurteis
weil3e Schokolade, hausgemachtes Stanitzel, Beeren 8,50

Aéée& auwée/‘& ..und bekannt fur seine saisonalen Raffinessen:
als Mlassisch —

eM ¢ 3 Wallner =Tiramisu
M hut™ él/mmw. b nicht mehr wegzudenken von unserer Karte 8,50

Und der beste Weg, ein Essen zu vollenden:

Amaro —Nonino 4cl
Orangenscheibe, Eiswurfel 5,50

»Der Apothekor® 2c|

nach einem alten Paracelsus-Rezept aus 10 hochwertigen Krautern hergeste”t
und mit kostbaren Rosenknospen veredelt 5,-



Weinliste

Osterreich | klassisch | weil?

24 GruVe (Gruner Veltliner)

Jurtschitsch, Langenlois / NO
leicht, fruchtig, lebendig 26 €

24 Riesling Smaragd
Domine Wachau / NO
saftig, Steinobstaroma, gehaltvoll 28 €

23 Riesling
Ried Alseg, Mayer am Pfarrplatz / NO
Pfirsichton, Saurespiegel,
FruchtstifRe 28 €

23/24 Gelber Muskateller
Frauwallner / Vulkanland DAC
Rosenbliite, Holler, fruchtig 30 €

23 Gelber Muskateller
Kugler / Ried Adlersberg/ BGLD
Inbegriff von Frische & Eleganz,
intensives Traubenaroma, exotische Aromen,
Eleganz & Jugend 35 €

...der ,Familienwein“ der Wallners!

24 Wiener Gemischter Satz
Mayer am Pfarrplatz / W
elegante Exotik, nussig,
erfrischende Saure, echter Klassiker 30 €

24 Sauvignon Blanc
Gross & Gross Jakobi / STMK DAC
wurzig elegant, frisch & fruchtig,
Brombeerblatter, schwarze Johannisbeere,

perfekter Allrounder 29 €

24 Chardonnay (bio)
Gesellmann / BGLD
wiurzige Aromen, tropische Friichte,

elegant & geschmeidig 30 €

Italien | klassisch | weil3

23/24 Friulano
La Sclusa, Cividale del Friuli
Unsere Stammgaste lieben diesen Wein!

20 € (1 Liter)

24 Sauvignon Blanc
Cozzarolo, Collio / Friaul
Aroma von Pfirsich,

wirzige Note 25 €

23 Sauvignon Blanc
Felluga, Collio / Friaul

ausgewogen, fruchtig,

langer Abgang 30 €

Unsere besondere Wahl 2025/26

Osterreich | klassisch | rot

19 Zweigelt
Heinrich Gols / BGLD
wrzig, dunkelbeeriges Aroma,

zart nach Nougat 26 €

22 Zweigelt Bienenfresser
Pitnauer, Gottlesbrunn / NO

Hauch von Brombeeren und Cassis,

Nougattouch 41 €

22 Blaufrankisch
Gager, Deutschkreutz / BGLD

harmonische Saure, Brombeeren 27 €

20 Blaufrankisch
Sommer, Leithaberg DAC / BGLD

dunkle Beerenfrucht, ein Hauch Weichsel und Ste-

fans Lieblingswein 43 €

21 Blaufrankisch Ried Hochacker
Kerschbaum / BGLD
gute Komplexitat, reife Kirschfrucht,
Extraktsif3e nach Brombeeren,

Holzwirze 45 €

22 Heideboden (bio)
Nittnaus, Gols / BGLD
Zweigelt, St.Laurent, Blaufrankisch
fruchtig, zart, vollmundig, samtig 34 €

ltalien | klassisch | rot

22 Cabernet Franc
La Sclusa, Cividale del Friuli
trinkfreudig, Fruchtsif3e
Favorit unserer Stammgaste!

20 € (1 Liter)

24 Valpolicella

Cantina di Negrar, Veneto
saftige Pflaume, vollmundig, kraftvoll 27 €

Osterreich | dicht, gehaltvoll | rot

22 Das Phantom (bio)
Kirnbauer, Deutschkreuz / BGLD
Syrah, Blaufrankisch, Merlot,
Cabernet Sauvignon, Bariquereife,
Cassis/Preiselbeere, Rostaromen 50 €

21/22 Cuvee ,Legends”
Erich Scheiblhofer,
Andau Neusiedlersee / BGLD
Zweigelt, Cabernet Sauvignon
bariquegelagert, Bordeauverschnitt,

machtiger Korper 36 €

22/23 Big John
Erich Scheiblhofer,
Andau Neusiedlersee / BGLD
Zweigelt, Cabernet Sauvignon, Pinot Noir
vollmundig, fruchtbetonte Réstaromen 36 €

I [ergen

20/21 Opus eximium
Gesellmann, Deutschkreutz / BGLD
Blaufrankisch, St. Laurent, Zweigelt
weich, samtig, anspruchsvoll 50 €

20 The Butcher
Schwarz, Andau / BGLD
Zweigelt, Blaufrankisch, Merlot
fruchtig, Beeren, Zwetschke,
gute Tannine 40 €

ltalien | gehaltvo“ | rot

22 Chianti Riserva
Poggio Capponi, Toskana
91 Falstaffpunkte,
samtig, vollmundig, 37 €

18 Brunello di Montalcino
Castell Poggio Antico, San Giovese
schone Frucht, weiche Tannine,
fir besondere Momente 95 €

Raritaten | limitiert | rot/weif3

21 Schwarz/Rot
Hans Schwarz, Neusiedlersee / BGLD
96 Falstaffpunkte, reinsortiger Zweigelt
reife Kirschen, dunkle Beeren,
saftig elegante Textur 91€

24 Sauvignon Ronco delle Mele

Venica & Venica, Collio / Friaul
Pfirsichnoten, dicht,
andauernd und wiirzig 61 €

16 Patritus Rot
Gmeiner / BGLD
Blaufrankisch, Zweigelt, Pinot Noir

markante ExtraktstfRe, delikate Saure, Kirsch- und
Zitronengelee sowie Preiselbeermark, mundfullend
mit perfekter Harmonie, jugendliches Tannin,

anspruchsvoll und siiffig zugleich 48 €

22 Gruner Veltliner Federspiel

Hirtzberger, Wachau / NO
stimmig, feine Zitrusgrasnoten,

Birne, griiner Apfel 65 €

Schaumweine

Terra Serena
Prosecco DOC Treviso Brut
fruchtig, feine Perlage 35 €

Veuve Clicquot Champagne
Reims / Frankreich

fruchtig, trinkfreudig 99 €

Moet ICE Imperial
Reims / Champagne

am besten auf Eis getrunken, fruchtig, frisch

und elegant 99 € ...und Elenas Liebling!
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TAGLICH FUR SIE DA!

Einen wirklich gelungenen Aufenthalt
wunschen |hnen

lhre Gastgeber Elena und Karin Wallner
mit Stefan und Katrin.

Wir sind stolz auf unsere

herzlichen und authentischen Mitarbeiter -
ohne sie waren wir nicht der Wallnerwirt!

Die Wallner Cafébar ist bis 12.00 Uhr geoffnet.

Unser ausgiebiges
und herzhaftes Fruhstucksbuffet
gibt's fur Sie auch ohne Hotelzimmer -

taglich von 6.30-10.30 Uhr.

www.wallnerwirt.at

gcwaméeﬁ%ﬁ Wne/ym mit |hrer Tischreservierung unter 04255-2356.

Alle Details und die aktuellen C)FFnungszeiten finden Sie auf www.wallnerwirt.at

So@ haben den
cwir die 5('




& =5 Wir-haben taglich

S fur Sie von 6.30 - 23.00 Uhr geoffnet,

gekocht wird die groBe Karte von 11.30 - 21.00 Uhr.

Der Wallner ist ein sehr personlich gefuhrtes Haus.

Wir brauchen |hr Lob ebenso wie lhren Tadel,

um an der Verbesserung unserer Leistungen fur Sie zu arbeiten.

Wir kimmern uns um Sie!

Bei uns wird frisch gekocht - daher gilt: ,GUT DING BRAUCHT WEILE!®
Nehmen Sie sich fur Ilhr Mahl-Zeit...

Kiuchenchef Harald Urschitz und sein Team wunschen lhnen
www.wallnerwirt.at Follow us on M

FL.



